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Workshop
Lebensmittelverluste und Lebensmittelrecht

Im Rahmen des UBA-Vorhabens (FKZ 3712 32 311)
Entwicklung von Instrumenten zur Vermeidung von Lebensmittelabfallen

Termin: 4. April 2014, 10:00 — 17:00 Uhr
Ort: Leuphana Universitat Lineburg
Scharnhorststral3e 1, Horsaal 5, 21335 Lineburg

Tagesordnung

10:00 Uhr BegrufRung

Prof. Dr. Daniel Lang, Dekan Fakultat Nachhaltiglssvissenschaften,
Leuphana Universitat

Barbara Friedrich, Umweltbundesamt
Prof. Dr. Thomas Schomerus, Professur Off. Rechtphana Universitat

10:30 Uhr Fragestellungen aus Sicht des UBA-Pregekt
Dirk Jepsen, Okopol GmbH, Dr. Ulrike Eberle, corsus
11:00 Uhr Uberblick Giber Rechtsquellen, Ziele undr@séatze des Lebensmittelrechts

(mit Beziigen zum Thema der Lebensmittelverluste)
Prof. Dr. Martin Holle, HAW Hamburg

11:20Uhr Kennzeichnungspflichten fir Lebensmittelprodukibspiesondere zur
Mindesthaltbarkeit

Dr. Tobias Teufer, Wissenschatftliche Gesellscliaft Ebensmittelrecht e.V.
11:40 Uhr Angeleitete Diskussion zu den vorheriBeitragen
12:15 Uhr Mittagspause
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13:15 Uhr

13:50 Uhr
14:25 Uhr
15:00 Uhr
15:20 Uhr

15:40 Uhr

16:00 Uhr
16:45 Uhr

17:00 Uhr
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Workshop Lebensmittelverlust und Lebensmittelrecht

Zum Verhaltnis von Lebensmittel- und Abécht
Prof. Dr. Thomas Schomerus, Leuphana Universitat
Einschliel3lich angeleiteter Diskussion (10 min.)

Verbraucherinformationsrecht als Instrotreair Vermeidung von
Lebensmittelverlusten?

Dr. Andre Hupka, Behorde fiur Gesundheit und Verbhauschutz,
Hamburg

Einschliel3lich angeleiteter Diskussion (10 min.)

Instrumente zur Vermeidung von Lebensmittelveriustes der Sicht des
Handels

Dipl. Ing. Rainer Wiirz, Qualitat & Umwelt, teguigute Lebensmittel
GmbH & Co. KG, Fulda

EinschlieRlich angeleiteter Diskussion (10 min.)
Kaffeepause

Zivilrechtliche Fragen beim Verkauf voaldensmitteln am Ende der
Mindesthaltbarkeit

Prof. Dr. Wolfgang Voit, Universitat Marburg

Lebensmittelhygiene und Minimierung vagbensmittelverlusten - unter
Berucksichtigung risikobasierter Maldnahmen und Kaien

Prof. Dr. Friedrich-Karl Liicke, Fachhochschule Fald
Angeleitete Diskussion zu den vorheriBeitragen
Fazit & Schlussbemerkungen

Dirk Jepsen & Prof. Dr. Thomas Schomerus

Ende des Workshops
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