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 in Zusammenarbeit mit  und  im Auftrag   

 

Workshop 
Lebensmittelverluste und Lebensmittelrecht 

Im Rahmen des UBA-Vorhabens (FKZ 3712 32 311) 
Entwicklung von Instrumenten zur Vermeidung von Lebensmittelabfällen 

Termin: 4. April 2014, 10:00 – 17:00 Uhr 

Ort:  Leuphana Universität Lüneburg 

  Scharnhorststraße 1, Hörsaal 5, 21335 Lüneburg 

 

Tagesordnung 

10:00 Uhr Begrüßung 

  Prof. Dr. Daniel Lang, Dekan Fakultät Nachhaltigkeitswissenschaften, 
Leuphana Universität 

  Barbara Friedrich, Umweltbundesamt 

  Prof. Dr. Thomas Schomerus, Professur Öff. Recht, Leuphana Universität 

10:30 Uhr Fragestellungen aus Sicht des UBA-Projektes 

  Dirk Jepsen, Ökopol GmbH, Dr. Ulrike Eberle, corsus 

11:00 Uhr Überblick über Rechtsquellen, Ziele und Grundsätze des Lebensmittelrechts 
(mit Bezügen zum Thema der Lebensmittelverluste) 

  Prof. Dr. Martin Holle, HAW Hamburg 

11:20 Uhr Kennzeichnungspflichten für Lebensmittelprodukte, insbesondere zur 
Mindesthaltbarkeit 

  Dr. Tobias Teufer, Wissenschaftliche Gesellschaft für Lebensmittelrecht e.V. 

11:40 Uhr Angeleitete Diskussion zu den vorherigen Beiträgen 

12:15 Uhr Mittagspause 
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13:15 Uhr Zum Verhältnis von Lebensmittel- und Abfallrecht 

  Prof. Dr. Thomas Schomerus, Leuphana Universität 

  Einschließlich angeleiteter Diskussion (10 min.)  

13:50 Uhr Verbraucherinformationsrecht als Instrument zur Vermeidung von 
Lebensmittelverlusten? 

  Dr. Andre Hupka, Behörde für Gesundheit und Verbraucherschutz, 
Hamburg 

  Einschließlich angeleiteter Diskussion (10 min.)  

14:25 Uhr Instrumente zur Vermeidung von Lebensmittelverlusten aus der Sicht des 
Handels 

  Dipl. Ing. Rainer Würz, Qualität & Umwelt, tegut... gute Lebensmittel 
GmbH & Co. KG, Fulda 

  Einschließlich angeleiteter Diskussion (10 min.)  

15:00 Uhr Kaffeepause 

15:20 Uhr Zivilrechtliche Fragen beim Verkauf von Lebensmitteln am Ende der 
Mindesthaltbarkeit 

  Prof. Dr. Wolfgang Voit, Universität Marburg 

15:40 Uhr Lebensmittelhygiene und Minimierung von Lebensmittelverlusten - unter 
Berücksichtigung risikobasierter Maßnahmen und Kontrollen 

  Prof. Dr. Friedrich-Karl Lücke, Fachhochschule Fulda  

16:00 Uhr Angeleitete Diskussion zu den vorherigen Beiträgen 

16:45 Uhr Fazit & Schlussbemerkungen 

  Dirk Jepsen & Prof. Dr. Thomas Schomerus 

17:00 Uhr Ende des Workshops 

 


